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Pomme de terre Cryspies
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Coquillettes bio au beurre
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AN ESHE O N

Vache qui rit

Edam b|o

Yaourt a boire .

ii )

Cantal AOP a Ia coupe
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Crépes et Nutella
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Pomme golden
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Choux fleur en gratin

Lentilles bio au jus Blé bio fermier

7 R|z b|o aux Iegumes et SOja

Samos Tome catalane AOP . Yaourt nature sucré bio Yaourt Désiris HVE Emmental a la coupe
ﬁi ‘ii ) aif ﬁi ii )
Beignet a la pomme

¢ SE OGN

Compote a boire Créme dessert chocolat Clémentine Banane
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D@NGO®

Salade de blé bio

NIEROION )

Potage Iegumes a IaS|at|que
@ @ '\ R ACH- XY
N . > \

Salade verte bio.
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Lentilles bio vinaigrette
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Tarte noix de coco
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