Triteur

depuis 1990
-

Uenas de la semaine Beurg

|

Semaine N° 1% du 30/03/2026 au 03/0%/2026 Uy __
e 2, T
Lundi 30 mars Mardi 31 mars (Mercredi 01 avril Jeudi 02 avril Vendredi 03 avril
IS
5 C Macédoine de 1¢ Duo de haricots plats et . R —
Entree Mini Pizza acedotne °¢ Teees 1o e Hlarieols plats © Tomates a croquer Taboul¢ bio Py
HVE (&) mais T
Plat Paupiette de veau et son| Boulettes d'agneau a
- Sauté de poulet Tortilla upt . veau " . gneat att 1 Colin MSC aux olives
protidique jus jus &
: s . _— ) . Mousseline de brocolis
Garhiture Riz bio au beurre m Carottes bio provem@es Tortis au beurre Pommes noisette CE2
Produit . . Fr frais aux fruit .
o g% Emmental bio Yaourt a boire romage Lrats aux Auis . St Nectaire AOP Camembert HVE
laitier EEJ bio 2
. Patisserie de Pa t :
Dessert Flan nappé caramel Kiwi Banane a 1ssezlteloceolae;ques © Flan vanille

2026

* Produit contenant du porc
FR
Boeuf : né; élevé et abattu en France 01.023.021
E
** Nous nous réservons la possibilité d'adapter les menus en fonction des approvisionements. >.s

T |BIO: produit issu de I'agriculture AOP: Appelation d'Origine
" |biologique a4 |Protégée

Le poisson d'avril est une journée dédiée
aux plaisanteries et aux canulars. Célébrée

. N : (—\ ;
HVE: Haute valeur @ MSC: Péche durable T @ > . le 1er avril en France et dans de nombreux
[ @) \a/€ pays aussi appelé April Fool's Day ou jour
£ f Y= des fous. La coutume consiste a amuser ses
o . . . 30 Y n H ] HI1K
Certification environnemental niveau 2 : [ proches et exclamer "Poisson d'avril!

CERTIFICATION \rl lorsque la farce est découverte.

ENVIRONNEMENTALE

NIVERL'S exploitations engagées dans des démarches particulierement
respectueuses de I'environnement.




Wenas de la semaine

B®urg Trarteur

= ¢ \ depuis 1990
= ¢ e §
)’ = Gemaine N° 15 du 06/0%/2026 au 10/0%/2026 : .
- > : ."'- : ‘
o % \.'A T - .
Y
Lundi 06 avril Mardi 07 avril Mercredi 08 avril Jeudi 09 avril Vendredi 10 avril
Entrée \w/ﬁ\—v Oeuf bio mayonnaise | Terrine aux 2 saumons Salade verte bio Betteraves bio créme
Teinmini :
Plat . o : .
protidique Q Cordon bleu Sauté de veau printanier| Croustillant au cheddar Hoki a I'origan
. Haricot vert bio a ’ ) . .
Garhiture ‘9: l, i v ! — Flageolets tomatés Tortis bio tomatés ___ Blé bio fermier
I'échalote AB
Produit ok ‘l o ,
. Samos Yaourt Désiris HVE Tome catalane AOP _. Comte AOP
laitier -
Créme dessert saveur Patisserie de Paques et : . .
Dessert G ., vet qu Poire abate Cake au citron maison
praliné chocolat v

* Produit contenant du porc

Beeuf : né; élevé et abattu en France

** Nous nous réservons la possibilité d'adapter les menus en fonction des approvisionements.

biologique

BIO: produit issu de I'agriculture

HVE: Haute valeur

Protégée

AQOP: Appelation d'Orig.m,d

&

FR
01.053.021
CE

—~

2026




Bourg Irarteur

depuis 1990
‘l‘\ gy =™ ) il
f Semaine N°16 du 13/04/2026 au 17/0%/2026 Y TS Rk
\ oy o ( \
A =\ e~
$ Lundi 13 avril Mardi 14 avril Mercredi 15 avril Jeudi 16 avril Vendredi 17 avril
) : : Haricots verts bio et
Entree Chou-fleur emmental Tarte 3 fromages Salade de coquillettes ﬁ) Jambon blanc beurre * N
AB betteraves en salade
Plat Sauté de dinde a la Normandin de veau Omelette bio Carbonnade de boeuf au] Blanquette de poisson
protidique créme spéculoos MSC &
Garniture Lentilles bio au jus Pomme de terre crispy Semoule bio
Produit L . ) (=) .
o Vache qui rit bio St Nectaire AOP Yaourt nature sucré Cantal AOP Mimolette
laitier ‘:/ P =7
: . . Clafoutis aux fruits
Dessert Créme dessert chocolat Compote pomme bio Banane bio Pomme bio LS aux
maison

* Produit contenant du porc
Beeuf : né; élevé et abattu en France

** Nous nous réservons la possibilité d'adapter les menus en fonction des approvisionements.

BIO: produit issu de I'agriculture

Protégée

AOP: Appelation d'Origin

HVE: Haute valeur MSC: Péche durable

biologique

RER— Certification environnemental niveau 2 :
ENVIRONNEMENTALE \! . . , , . n
NIVEAU 2 (¢ exploitations engagées dans des démarches particulierement

respectueuses de I'environnement.
FR
01.053.021

2026




Wenus Bourg Irarteur

depuis 1990
'Qw‘
\ ;\

J N
n Cemaine N° 17 du 20/0%4/2026 au 24/0%4/2026 =
— ﬁ-.. I \:\I "‘e\
1 Lundi 20 avril Mardi 22 avril Mercredi 22 avril Jeudi 23 avril Vendredi 2¢ avril
, L Salade verte bio Salade de pates bio a la . L
Entree Rosette beurre * Salade de blé bio P Lentilles bio vinaigrette
mozzarella grecque
Plat Sauté de poulet Croustillant fromager
- p Colin a la provencale Poulet roti au thym Moussaka . g
protidique basquaise bio
: C , . . . Mousseline de potiron
Garniture Tortis bio tomatés __| Carottes Vichy bio Frites au boeuf P
7 CE2
Produit . # | Yaourt nature brassé a la
o Samos | Yaourt nature sucré bio Camembert HVE Cheddar 4
laitier grec e
o o ) . Brownie aux pépites de
Dessert Liégeois chocolat Kiwi Poire abate Compote a boire pep
chocolat
* Produit contenant du porc 2026
Boeuf : né; élevé et abattu en France r
** Nous nous réservons la possibilité d'adapter les menus en fonction des approvisionements.
BIO: produit issu de I'agriculture S HVE: Haute valeur
e biologique
Certification environnemental niveau 2 : e hAdA

CERTIFICATION ) S0 q a . . . N
NIVEAD'D (oo exploitations engagées dans des démarches particulierement

respectueuses de I'environnement.
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Wenas de la semaine

Bourg Trarteur

* Produit contenant du porc

/ depuis 1990
S . ’
_ v Gemaine N° 18 du 27/04/2026 au 01/05/2026 o
NS
71
..
Lundi 27 avril ) Mardi 28 avril Mercredi 29 aVril Jeudi 30 aVril Vendredi 01 mai
, Bett HVE Carotte rapée HVE Salade d d oo
Entrée e .erayes aro .e r_apee alade de pommes e' ‘ Riz bio composé
vinaigrette (& vinaigrette (= terre HVE mimosa &
Plat Aiguillettes de volaille
. Saucisses végétale Blanquette de vea Steak haché
protidique ua vee au corn flakes “ veat
. Purée de pomme de Coquillettes bio a Poélée de légumes verts
Garhiture u pomme de qui ! sY Petits pois CE2
terre bio _ beurre basilic &
Produit _ . . Fromage frais aux fruits . &
o Chanteneige bio et Yaourt a boire Comtée AOP
la’t'er e blO
Gateau d'anniversaire
Dessert Creme dessert vanille Moelleux chocolat Banane d'avril bavarois fruits
rouges

2026

wﬁll O

[ FR
o 01.053.021
Wkl p
” . |
“ g Q
4

Boeuf : né; élevé et abattu en France

** Nous nous réservons la possibilité d'adapter les menus en fonction des approvisionements.

BIO: produit issu de I'agriculture '
% |biologique \ ol
HVE: Haute valeur AOP: Appelation < WE
% d'Origine Protégée - © Jl I ©

Certification environnemental niveau 2 :
exploitations engagées dans des démarches particulierement \
respectueuses de I'environnement. @

CERTIFICATION ) SgY
ENVIRONNEMENTALE {88




ALLERGENES AVRIL

Déjeuner
Lundi 30 mars Mardi 31 mars Mercredi 01 avril Jeudi 02 avril Vendredi 03 avril
Mini Pizza Macédoine de Iégumes HVE Duo de haricots plats et mais Tomates a croquer . 7Tabroulérbio 7 .
& @NESE b Q@b @ -850 aNEgSDE 0N
‘ \§
Sauté de poulet Tortilla 7 Paupiette de veau et son jus Boulettes d'agneau au jus . ) Colin MS”C aux olives ) 7
A8NpembLNANERRLON NN LaNteLtOINtED L aN
Riz bio au beurre Carottes bio provengales Tortisrau beurre ) Pommes noisette Mousseline de brocolisrCE2
3 a dNSBRLON SNEPORO 4 &5\ AN@ROON
Emmental bio Yaourt a boire Fromage frais aux fruits bio St Nectaire AOP a la coupe Camembert HVE
5 ) (N 85 %
Flan nappé caramel Kiwi Banane Patisserie de Paques et chocolat Flan vanille

é; Anhydride sulfureux et sulfites @ Q‘I;Ca?:ll‘?izse set produits a base A\ Céleri et produits a base de céleri & Céréales contenant du gluten
§ Fruits a coque :7? ngzgngz g?;ﬁ:’:?: Seejtsp;%iwts a ii Lait et produits a base de lait ‘:;:: Lupin et produits & base de lupin

& Moutarde et produits & base de . X : am POiSsONs et produits a base de N Q0 T i
Q e ‘ Oeufs et produits & base d'oeufs 4B e \ Soja et produits a base de soja (V I C ' '
Contient

SOLUTIONS RESTAURATION



Mardi 07 avril

ALLERGENES AVRIL

Mercredi 08 avril

Déjeuner

Oeuf bio mayonnaise

LNt e R b ON

Terrine aux 2 saumons

PN O K

Jeudi 09 avril

Salade verte bio

2ANPEDDRDOS

Vendredi 10 avril

Betteraves bio creme

LENRE®

Cordon bleu

¢ &N

Sauté de veau printanier

adNEeEbN

Croustillant au cheddar

4t

Hoki a 'origan

AU E-IE AN

Haricot vert bio a I'échalote

&

Flageolets tomatés

NN

Tortis bio tomatés

Blé bio fermier

Samos

Yaourt Désiris HVE

B

Tome catalane AOP

8

Comté AOP

(Y

Créme dessert saveur praliné

é; Anhydride sulfureux et sulfites @

7 ¥ e ] am, POiSsONs et produits a base de
. Oeufs et produits a base d'oeufs P poissons

"/"5“ . N ‘,/ ~ :
@) Fruits a coque =¥ base de graines de sésame

Patisserie de Paques et chocolat

Poire abate

Cake au citron maison

AINtOL O

Arachides et produits a base
d'arachides

Graines de sésame et produits a

ii Lait et produits & base de lait

\ Soja et produits a base de soja

'\ Céleri et produits a base de céleri & Céreales contenant du gluten

6 Moutarde et produits a base de

moutarde

Contient

(VICI)

SOLUTIONS RESTAURATION



ALLERGENES AVRIL Déjeuner

Lundi 13 avril Mardi 14 avril Mercredi 15 avril Jeudi 16 avril Vendredi 17 avril

Chou-fleur emmental Tarte 3 fromages Salade dg corquillgttesrbio Jambon blanc beurre * Haricots verts bio et betteraves en
PR G ) N ) A@@PY@ ‘N PR -
LN LHON
Sauté de dirnderéla crémre 7 Normandin de veau 7 7 7Omerletter bio 7 Carbonnade de boeuf au Blanquette de poisson MSC
NIC NION O ICORN LN RN ANt RON| L s | P9
N NI EORS | |

Lentilles bio au jus ~ Petits pois CﬁE2 7 7 Haricots beurre CE2 - Pomme de terre Cryspie§ 7 R Semoqle biﬁo 7 7
LONORON i ANt ON ANt RN
Vache qui rit bio St Nectaire AOP a la coupe Yaourt nature sucré Cantal AOP a la coupe Mimolette a la coupe
Creme dessert chocolat Compote pomme bio Banane bio Pomme bio Clafoutis aux fruits maison

=N 4N 0

@ Arachides et produits a base

é; Anhydride sulfureux et sulfites '\ Céleri et produits a base de céleri & Céréales contenant du gluten

d'arachides
§ Fruits a coque ﬁ} ngzlengz g(rea?r? é::r(:\: Se ej[ Sp;;dewts a ii Lait et produits & base de lait ‘:;:: Lupin et produits a base de lupin
@ Mollusques et produits a base de 4 Moutarde et produits a base de e . am POiSsONs et produits a base de
@ mollusques o ~ moutarde ‘ Oeufs et produits a base dioeufs q.g poissons V l C ' '

\ Soja et produits a base de soja Contient



ALLERGENES AVRIL

Déjeuner
Lundi 20 avril Mardi 21 avril Mercredi 22 avril Jeudi 23 avril Vendredi 24 avril
Rosette beurre * Salade de blé bio Salade verte bio mozzarella Salade de pates bio a la grecque Lentilles bio vinaigrette

2 Soroe |lods %& s e e G e 0@
o\

Sauté de poulet basquaise Colin a la provencgale 7 Poulet roti au thym 7 Moyssaka au boguf Croustillant fromager bio
@ dNE@RANINtERREEN ad\NEt@RLOaNEERLON
\‘
Tortis bio tomatés Carottes Vichy bio Frites Mousseline de potiron CEZ i
¢ AN et b 0N
Samos Yaourt nature sucré bio Camembert HVE Yaourt nature brassé a la grec Cheddar a la coupe
Liégeois chocolat Kiwi Poire abate Compote a boire Brownie aux pépites de chocolat
i FIE NI DICACAN
é; Anhydride sulfureux et sulfites @ Arachides et produits a base \ Céleri et produits a base de céleri & Céréales contenant du gluten
0. % ‘¥ d'arachides N N
() Frite =y Graines de sésame et produitsa 2 | _. T £ . / A Moutarde et produits a base de
@ Fruits a coque :}k base de graines de sésame ii Lait et produits a base de lait ﬁ moutarde

. Oeufs et produits 4 base d'oeufs @ - 0/SS0NS et produits & base de

B oissons \ Soja et produits & base de soja Contient (V l C ' '

SOLUTIONS RESTAURATION



ALLERGENES AVRIL Déjeuner

Lundi 27 avril Mardi 28 avril Mercredi 29 avril Jeudi 30 avril

Betteraves HVE vinaigrette Carotte rapée HVE vinaigrette Salade de pommes de terre HVE mimosa ~ Rizbio conjposé N 7
INOINON ) A8t 0 LB ON LANP@DIRAHON
Saucisses végétale Aiguillettes de voIaiIIe au corn flakes 7 7 Blanquette de veau . Steak haché
480 N INIO 2N N NI N

Purée de pomme de terre bio Coquillettes bio au beurre Poélée de légumes verts basilic Petits pois CE2

4Nt SN 0 ) NS RON

Chanteneige bio Fromage frais aux fruits bio Yaourt a boire Comté AOP

(8 B Y &

Créme dessert vanille

Banane Gateau d'anniversaire d'avril (bavarois fruits
ii rouges )

oYY

Moelleux chocolat

L0 ON

é; Anhydride sulfureux et sulfites @ Qﬁgﬁ'ﬁgﬁf e CLRISEIREES '\ Céleri et produits a base de céleri & Céréales contenant du gluten
. . iy ines de sé t produits 2 A - . & Mout t its &
‘ § Fruits a coque :} bGeEIengz g(rea?r?e?:rc?::ésp;%ew sa *:ii‘ Lait et produits a base de lait ﬁ mgﬂtg:g: et prodyits a basciee

. Oeufs et produits a base d'oeufs \ Soja et produits a base de soja Contient

(VICI)

SOLUTIONS RESTAURATION



